CORRIDA

Offnungszeiten

Montag — Freitag

06:30 — 02:00 Uhr

Samstag

6:30 — 00:30 Uhr
Sonntag

7:00 — 00:30 Uhr

Gerichte

Warme Speisen
12:00 — 21:45 Uhr
Snacks

12:00 — 02:00



Alkoholfreie Erfrischungen

Coca Cola 0,251 2,00
Coca Cola light 0,331 2,70
Fanta 0,251 2,00
Sprite 0,251 2,00
Almdudler 0,251 2,00
Orangensaft 0,251 2,00
Apfelsaft 0,251 2,00
Mineralwasser Voslauer 0,251 1,50
Stilles Wasser Véslauer 0,251 1,50
Pfirsichnektar 0,21 2,40
Johannisbeernektar 0,21 2,40
Bitter Lemon 0,21 2,40
Tonic Water 0,21 2,40
Ginger Ale 0,21 2,40
Pago ACE 0,21 2,10
Pago Erdbeer, Mango 0,21 2,50
Orangensaft frisch gepr. 0,251 3,50
Wasser 0,251 0,30
Sodawasser 0,251 1,20
Mineral-Zitron 0,251 2,10
Red Bull Flasche 0,251 3,50
Nektar gespritzt 0,3l 3,00
Nektar gespritzt 0,51 3,20
Div. Limonaden gespr. 0,251 1,60
Div. Limonaden gespr. 0,51 3,20
, KOMBUCHA* Carpe Diem 0,251 3,10
Bier

Gosser Gold 0,3l 2,80
Gosser Gold 0,51 3,50
Gosser Gold 0,21 2,00
Radler Limo 0,3l 2,90
Radler Limo 0,51 3,60
Weizenbier dunkel, klar FI. 0,51 3,90
Weizenbier Hofbrau vom Fass 0,51 3,90
Gosser Jubilaumsbrau, Zwickl 0,3L 3,00
Schlossgold (alkoholfrei) 0,51 3,50
Gosser dunkel Fl. 0,51 3,70
Heineken 0,331 3,80

Weihenstephaner 0,51 4,10



Kaffeekarte

Kleiner Brauner 1,90
GroBer Brauner 3,10
Verlangerter 2,40
Melange 2,50
Cafe “latte* 2,80
Cappuccino mit Schlag 2,80
Espresso Macchiato 2,20

(Espresso mit einem Schuss heiBer, geschaumter Milch)

Caffe Coretto 4,80
(Espresso mit Grappa)

Caffe Ristretto 1,90
(Espresso gekiirzt)

Cafe carajillo 4,10
(Kaffee mit Brandy und Schlag)

Irish Coffee 490
(Kaffee mit Irish Whisky und Schlag)

Alle Kaffees sind selbstverstandlich koffeinfrei erhaltlich!

Kakao

Kakao 2,30
Kakao mit Schlag 2,80
Kakao mit Rum 2,80
Tee

Tee mit Zitrone oder Milch 2,30
Portion Tee 2,50
Tee mit Rum 2,70

Folgende Tees sind erhaltlich:
Frichte-, Griner-, Hagebutten-, Pfefferminze-, Schwarz-, Kamillen- und Earl
Grey Tee



OFFENE WEINE Wines by the glas

WVEISS: white

Spritzer weil3 white wine with soda
Sauvignon Blanc, Pongratz
WeiB3burgunder, Ploder-Rosenb.
Morillon, Triebl

ROT: red

Spritzer rot red wine with soda
Zweigelt, V.Winzer Lutzmannsburg
Blaufrankisch DAC, Prickler
Blaufrankisch, Feiler-Artinger
Schilcher

Lambrusco

Spanische Weine /spanish wines

La Mancha

Altozano, Crianza tinto 1/8 It € 3,50
Navarra

Gran Feudo Reserva 1/8 It € 4,20
Palazio de Eza 1/8 It €3,50
Rioja

Azabache Reserva 1/81t €4,10
Vina Real 1/81t €4,10
APERITIFS

Campari Soda
Campari Orange
Martini dry, bianco, rosso  5cl

LONGDRINKS

Red & Black Vodka Red Bull
Vodka Red Bull

Vodka Orange

Vodka Tonic/Lemon

Gin Tonic/Lemon

Bacardi Cola

Whisky Cola

Whisky Red Bull

Havana Cola

Malibu Orange

/41 2,20
/81 3,60
/81 3,90
/81 3,30

/41 2,20
/81 2,90
/81 3,10
/81 4,10
/81 3,00
/81 2,00

Flasche bottle € 21,00

Flasche bottle € 25,00
Flasche bottle € 21,00

Flasche bottle € 24,50
Flasche bottle € 24,50

3,50
4,00

3,50

5,00
5,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
5,00
4,00
4,00



LIKORE (2 cl) LIQUEURS

Amaretto Casoni

Baileys

Grand Marnier

Sambucca

Licor de Bellota

(Span. Eichellikor) (Spanish liqueur)
Cointreau

Southern Comfort

BITTERS (2 cl)
Fernet Branca
Wounderlich Rossbacher
Ramazotti

Cynar

Averna

Underberg

CAVA, SEKT UND CHAMPAGNER
CAVA, SPARKLING WINE AND CHAMPAIGNE

CAVA

Cava, spanischer Sekt Spanisch sparkling wine

SEKT sparkling wine

Glas Sekt Hausmarke glas sparkling wine

Glas Prosecco

Sekt Hausmarke sparkling wine
Prosecco ,,Villa d"Arfanta*
Schlumberger Sparkling

CHAMPAGNER champaigne
Deutz Champagner

Veuve Clicquot

Dom Perignon Vintage 2000

0,11
0,11

0,75l
0,75l

0,75l
0,75l

3,00
3,00

3,50
3,50

3,00
3,50

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

Euro
0,11

4,00
3,50
0,75l
24,00
32,00

75,00
75,00
0,75l

3,50

3,80

27,50

175,00



Spanische Spezialitaten - SPANISH SPECIALITIES

Sherry: EURO
Trocken dry
Fino: Bodega Peninsular
Sandemann, Superior Fino 3,50
“larana” 3,60

Emilio Lustau

Manzanilla: “Juncal” 3,30
“Papirusa” 3,60
Emilio Lustau

Medium

Medium dry:Sandemann 3,-

Amontillado: “Tio Guillermo” 3,50
“Los Arcos” 3,80
Emilio Lustau

SuB sweet  De Soto, Cream 3,00

Moscato Superior “Emilin” 5,30
Emilio Lustau

East India Solera Reserva 5,30
Emilio Lustau

Portwein: portwine

WeiB3 white

Fine white Port Taylor’s 3,70
Rot red

Port Ruby red Sandemann 3,50

Ruby Port — Ramos Pinto 3,90

|0 years old Tawny 9,80

Quinta da Ervamoira



SPIRITUOSEN (2 cl) SPIRITS

EURO

Apfel-,Marillenbrand apple-apricot Schnaps 3,00
Holunderbrand elder Schnaps 3,50
Williamsbirnenbrand pears Schnaps 3,00
Schilchertresterbrand marc Schnaps 3,50
Larcherl, Zirbenbrand swiss stone pine Schnaps 3,50
Vogelbeerbrand rowan berry Schnaps 4,00
Kriecherlbrand 3,50
Grappa ,,Julia* 3,50
Grappa Prosecco 5,00
Bacardi 3,00
Vodka 3,00
Tequilla Cuervo Especial 3,00
WHISKEY (4 cl)

Jameson (Irish) 5,50
Tullamore Dew (Irish) 5,50
Johnny Walker Red Label (Scotch) 5,50

Johnny Walker Black Label 6,50
Chivas Regal (Scotch) 6,50
Ballantines (Scotch) 5,50

Jack Daniels 6,50
Glenfiddich Single Malt 12y 6,50
Balvenie Single Malt |0y 6,50

Jim Beam (Bourbon) 2cl 3,00

Steirischer Whiskey Styrian whiskey
Destillerie WEUTZ

Hot Stone Single Malt €5,50
Maroon Single Malt €5,50
Sugar Corn Bourbon Whiskey € 5,80

WEINBRANDE und COGNAC (2 cl)

BRANDY and COGNAC

Asbach Uralt 3,00
Henessy 4,00
Metaxa 5 Stern 4,00
Remy Martin 5,00

Lepanto (Span. Brandy) 5,00



Calvados 3,00
Dejardin VSOP 4,00

COCKTAILKARTE

APERITIF STARTERS

EURO
MARTINI COCKTAIL 5,50
(Gin, Martini dry)
VODKATINI 5,50
(Vodka, Martini dry)
AMERICANO 5,20

(Campari, Martini rosso, Soda)

SIDECAR 5,50
(Brandy, Zitronensaft, lemon juice, Cointreau)

DIGESTIF

BRANDY ALEXANDER 4,80
(Brandy, Creme de Cacao brown,

Sahne, cream)

SILVER JUBILEE 4,80
(Gin, Creme de Banane, Sahne, cream)
WHITE RUSSIAN 5,70

(Vodka, Kahlua, Sahne, cream)

CLASSIC'S EURO

PINA COLADA 6,50
(Myer’s Rum, Bacardi, Kokossirup, coconut sirup
Sahne, cream, Ananassaft pineapple juice)

ITALIAN COLADA 7,00
(Myer’s Rum, Amaretto, Kokossirup, coconut sirup,
Sahne, cream, Ananassaft, pineapple juice)

SWIMMING POOL 7,00
(Absolut Vodka, Bacardi, Kokossirup, coconut sirup,
Sahne, cream, Ananassaft, pineapple juice, Blue Curacao)

MAI TAI 7,20



(Myer’s Rum, Lime juice, Zitronen-Saft [emon juice,
Apricot Brandy, Mandelsirup, almond sirup,
Ananas- und Orangensaft, pineapple-orange juice)

CAIPIRINHA “CORRIDA” 6,20
(Pitu, Brauner Zucker, brown sugar, Limetten, lime)

CAIPIROVKA 5,50
(Absolut Vodka, Rohrzucker, brown sugar, Limetten, lime)

CAIPIRISSIMA 5,50
(Havana Club, Rohrzucker, brown sugar, Limetten, lime)

VODKA GIMLET 5,20
(Absolut Vodka, Limettensaft, lime juice, Limette, lime)

CLASSIC MARGARITA 5,50
(Tequila, Zitronensaft, lemon juice, Triple Sec)

TEQUILA SUNRISE 6,20
(Tequila, Zitronensaft, lemon juice, Triple Sec,
Orangensaft, orange juice, Grenadine,)

Mojito 5,90
(Rum, Limettensaft, lime juice, Rohrzucker, brown sugar,
frische Minze, fresh mint, Sodawasser, soda)

WHISKEY SOUR 5,50
(Jim Beam, Zitronensaft, lemon juice,
Orangensaft, Orange juice, Lauterzucker,sugar),

Wodka-, Amaretto-, Averna-, 5,50
Southern-, Ramazotti-, Pernod-, Cynar SOUR

GIN FIZZ 5,50
(Gin, Zitronensaft, lemon juice, Lauterzucker, sugar,
Sodawasser, soda

Spezial Cocktails SPECIAL COCKTAILS

SANGRIA ,VALENCIA* 3,20

Pro Liter 10,50

(Orangensaft, Rotwein, Brandy, Zitronen- Orangenscheiben)
per litre 10,50



(orange juice, red wine, Brandy, lemons, oranges)

BLAUE LAGUNE 7,50
(Gin, Batita de Coco, Maracuja- Mangosirup, Zitronensaft, Orangen- Ananassaft, Blue
Curacao, Grenadine)

Gin, Batida de Coco, maracuja- mangosirup, lemon juice, orange-pineapple juice, Blue Curagao,
Grenadine)

LONG ISLAND ICED TEA 8,80
(Bacardi, Gin, Wodka, Tequila, Trible Sec, Zitronensaft, Coca Cola)
(Bacardi, Gin, Wodka, Tequila, Triple Sec, lemon juice, orange juice, Coke)

CUBA LIBRE 5,50
(Havana Club, Limetten, lime, Coca Cola)

B 52 4,90
(Bailey's, Kahlua, Myer’s Rum)

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

NON ALCOHOLIC COCKTAILS
EURO

COCONUT BANANA 4,20
(Milch, Sahne, Kokosnusssirup, Bananensirup)
(Milk, cream, coconutsirup, bananasirup)

COCONUT KISS 4,20
(Kokosnusssirup, Sahne, Ananassaft, Grenadine)
(coconut sirup, cream, pineapple juice, Grenadine)

VANILLA SKY 4,20
(Vanillesirup, Karamelsirup, Sahne, Milch)

(vanilla sirup, caramel sirup, cream, milk)

NOVACABANA 4,20
(Maracujasirup, Bananensirup, Sahne, Grenadine, Ananassaft, Orangensaft, Pfirsichsaft)
(maracuja sirup, banana sirup, cream, Grenadine, pineapple juice, orange juice, peach juice)

AEROBIC 4, 50



(Grenadine, Zitronensaft, Mangosirup, Pfirsichsaft, Orangensaft)
(Grenadine, lemon juice, mangosirup, peach juice, orange juice)

FRUIT PUNCH 4,20
(Maracujasirup, Mangosirup, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine)
(maracuja sirup, mangosirup, lemon juice, pineapple juice, orange juice, Grenadine )

Zigarren

Moods mit Filter €0,37
Moods ohne Filter €0,35
Davidoff Club Cigarillos €0,92
Cohiba Mini €0,82
Romeo Y Julieta Puritos €1,10
Moods Tubos € 1,70
Dannemann Fresh € 1,78
Samana Primeros Novapark € 3,80
Samana Petit Corona Novapark €4,70
Capadoro Robusto €5,20
Santa Damiana Corona Tubes € 6,50
Flor de Copan Short Robusto € 6,50
Flor de Copan Belicosso Maduro €7,30
Dannemann Artist Line Reserva 2004 Robusto€ € 8,50
Davidoff Grand Crue 3 € 10,50
Cohiba Siglo 2 € 12,60

Cohiba Corona Especiales € 18,05



Kalte Tapas aus der Vitrine:
Cold Tapas from our glass cup-board:

EURO
Tapasvariation nach Wabhl 7,90

kleine Portion mit 4 Sorten

(aus der Vitrine)

Small variation of Tapas

four tapas of your choice

(please check out our glass cup-board)

Tapasvariation nach Wabhl 10,50

groBe Portion mit 6 Sorten

(aus der Vitrine)

Large variation of Tapas

six tapas of your choice

(please check out our glass cup-board)

Serranoschinkenteller 9,50

mit Oliven oder Quesera
Plate of Serrano ham
with olives or quesera

EURO

Tomaten-Knoblauchcreme tomato-garlic cream 1,00

Alioli (Knoblauchmajonaise) majonaise with garlic 1,00
Balsamico-Zwiebeln balsamico onions 1,60
Serranoschinken (kleine Schale) serrano ham (small plate)
»Quesera‘ Kise quesera cheese 3,60

Pilze eingelegt assorted preserved mushrooms (spicy) 2,10
Getrocknete Tomaten sun dried tomatoes 2,50

Schwarze und griine Oliven black or green olives
Thunfischsalat mit Mais und Zwiebel 3,00

Salad of tuna with baked peppers and roasted slices of garlic

Gebratene Garnele shrimps in garlic oil 1,40

pro Stiick, per piece

Ziegenkidsebillchen in Olivendl (3 Stk.) 3,90

Goat cheese balls with olive oil (3 pieces)

Meeresfriichtesalat 2,90

3,90

1,30



mit frischen Krautern und Olivenol
salad of fruit de mer with fresh herbs and olive oil

Suppe: soup

Cremesuppe mit Speck, 3,20
Serranoschinken und gerostete Brotwiirfel
Cream of bacon with Serrano ham and diced & roasted bread

Warme Gerichte: Warm dishes:
(Mo-Fr von 12:00-21:45)

EURO

Gebackene Kartoffelspalten 3,90
mit Alioli oder Tomaten-Knoblauchsauce
Fried potatoes wedges with Alioli or tomato-garlic sauce

Pikante Fleischbillchen 4,90
mit Ofenpaprika-Zwiebelragout
Piquant meat-balls with stew of roasted peppers and onions

Hiihnerbriistchen in 10,50
Sherry mit Serranosauce auf Safranreis
Breast of chicken with sherry-serrano ham sauce and saffron rice

Gebackene Putenstreifen
mit Kernoldipp & Fladenbrot
Kleine Portion: 5,50
GroBe Portion: 7,90
Baked strips of turkey with
dip of pumpkin seed-oil and Spanish bread
small portion5,50
large portion7,90

Chaccarero al pollo 7,30

(auch nach 21:45 erhaltlich)

Spanisches Fladenbrot mit gegrilltem Huhnerfleisch, Salat und Sauce Alioli
(also after 21:45 p.m. available)

Bread with grilled chicken, salad and homemade sauce

Chili con carne 6,80

(Bohneneintopf mit Fleisch;
auch nach 21:45 erhaltlich)



stew of beans and minced meat
(also after 21:45 p.m. available)

Tortilla mit Manchegokise 3,50
(auch nach 21:45 erhaltlich)

Tortilla with Manchego cheese and spinach

(also after 21:45 p.m. available)

Warme Gerichte: Warm dishes:

(Sa-So)

Suppe: soup

Cremesuppe mit Speck, 3,20
Serranoschinken und gerosteten Brotwiirfel
Cream of bacon with Serrano ham and diced & roasted bread

Hauptgerichte main dishes

Chaccarero al pollo 7,30
Spanisches Fladenbrot mit gegrilltem Huhnerfleisch, Salat und Sauce Alioli
Bread with grilled chicken, salad and homemade sauce

Chili con carne 6,80
Bohneneintopf mit Fleisch;

stew of beans and minced meat

Tortilla mit Manchegokise 3,50
Tortilla with Manchego cheese and spinach

SNACKS

EURO
Frankfurter Wiirstl 3,30
mit Senf/Kren und Geback
sausages with mustard and horse radish
Schinken-Kise Toast 3,40
mit Ketchup
ham & cheese sandwich (toasted) with ketchup
,,Vitaltoast* 3,60

Mehrkorntoast mit leichtem Putenschinken und fettarmen Kise
Sandwich ,,vital” (toasted) with turkey ham and low fat cheese



SiiBe Leckereien aus Spanien: Spanish Sweets:

EURO
Turron Yema Tostado 4,00
(Mandelkuchen) (almond cake)
Gefiillte Windbeutel mit Schokoladensauce 3,50
stuffed profiteroles with chocolate sauce
Kiseteller mit Weintrauben und Geback 5,50
Cheese plate with grapes and bread



