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FLUGZEUGHOTEL WELLNESSOASE RESTAURANT | 80s BAR
GRAZ
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eihnachten ist ein Fest der Néchstenliebe. Geben statt Nehmen steht besonders im

 Vordergrund.

;  Wir schaffen den perfekten Rahmen fir lhre perfekte Weihnachtsfeier und
Sie schenken lhren Gdsten einen unvergesslichen kulinarischen Moment.

lhr Ing. Helmut Neukam lhr Josef Réck
Inhaber & Geschaftstihrer - ~ Hoteldirektor




® 22 Raumlichkeiten mit 2.000 m? grof’em Eventzentrum
und NOVA-AIR als weltweit einzigartige Location
® keine Raummiete fir RGumlichkeiten lhrer Personenanzahl entsprechend
* bis 800 Gdste in einem Saal, 450 m? Foyer im Eventzentrum
* vielfaltige Empfangsbereiche In- und Outdoor fir lhren Aperitif
* NOVAPARK-Gastronomie mit zwei Kiichenteams
® 350 PKW-Parkplatze sowie Busparkplatze direkt am Areal
* zubuchbare Eventtechnik
® 165 Wohlfihl-Hotelzimmer inkl. Eintritt in die 3.000 m2 NOVA-SPA Wellnessoase

Wir freuen uns, Sie bei der Planung sowie am Tag lhrer Feier mit unserem
professionellen Veranstaltungsmanagement zu begleiten.

" 0b Kleine oder gfoﬁe Wéihnucht oier,

it haben fir Sie und fhre Gasteden -
ncht?g’;gn guum und die passende Ausstattung. #*




Alles aus einer Hand — von der Planung bis hin zur Umsetzung und Betreuung vor Ort
wird Sie stefs ein personlicher Ansprechpartner unseres Eventteams begleiten.

~ Unser professionelles Veranstaltungsteam macht lhre Feier zu einem unvergesslichen Event.

Individuell an lhre Wiinsche angepasst, bieten wir lhnen Verpflegung, Service,




i
hnachtsbuffets mit reglonclen "lZ’Uf'c’ren %

peisen zu den einzelnen Gdng'én kdnnen Sie aus den nachfolgenden Seiten wahlen.
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E.D 9 Wir verwenden primdr nur Produkte aus einem Umkreis von 50 km

Vegetarisch

EVENT | ECONOMY

¢ zwei Vorspeisen ¢ drei Hauptgerichte  © zwei Desserts %
¢ zwei Suppe ¢ drei Beilagen ¢ Salatbuffet

Preis pro Person € 53,-
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NOVA-
EVENT

¢ vier Vorspeisen ~ © drei Hauptgerichte ~ © drei Desserts
¢ zwei Suppen ¢ drei Beilagen ¢ geschnittene Obstvariation
¢ Salatbuffet

Preis pro Person € 63,-

FIRST-CLASS

Aufstrich und Brot werdem am Tisch eingestellt
funf Vorspeisen  ® vier Hauptgerichte ~ ® drei Desserts

zwei Suppen ® vier Beilagen ® geschnittene Obstvariation
Salatbuffet
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Wiinsche legen wir lhnen gerne ein individuelles Angebot.
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Anti Pasti

Steirer-Tonnato
Schweinericken | Thunfischcreme

gefillte Roastbeefrslichen _,B::'-“‘
[ u 9
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Barbarie Entenbrust | Orange | Granatapfelsauce

im Ganzen gerdaucherter Lachs 9.-{--_3

vom NOVAPARK Smoker | Oberskren so 9

Pastete | Sauce Cumberland ‘




Tomaten | Mozzarella | Pesto

Shrimps Cocktail

@TOFU | Gemise | Sprossen

Q
Iil Kirbis | Walnuss | weif3er Balsamico EH'

T mmm-




Daa bedondere CLlighlight

frisch geschnitten

von unserer Berkel Prosciutto Maschine
mit Geback

ab 20 Personen

Vulcano Schinken | 2x Chutney | Asmonte € 11,90

ab 20 Personen
italienischer Prosciutto | 2x Chutney | Asmonte € 9,50

ab 15 Personen Q
heimischer Rohschinken | 1x Chutney € 7,20.-

-
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Gedeck am Tisch € 3,50
Aufstrich | gesalzene Butter

Preise pro Person



Sugpen

Rinderboullion
wahlweise mit

Frittaten | Leberknodel | Fleischstrudel | Grief3nockerln

Knoblauchcremesuppe | Brotwirfel

Q.-
Weincremesuppe | Croutons .2
ppe | 50 Q

Kirbiscremesuppe | Kernél | Croutons " 9
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,Der NOVAPARK Klassiker”
Weihnachts-Truthahnbrust im Ganzen gebraten
Honigkruste | Rosmarinsafter!

Schweinefilet im Ganzen gebraten | dunkle Pfeffersauce .-

9
50 Q

]

-

fillie Kalbsbrust | Speck &.-
getillte Kalbsbrust | Spec :,‘50‘9

9.

Kirbisrisotto | Hokkaido| Krauter R
. 50

SUBkortoffe|curry | Kichererbsen | Koriander
Gnocchi | Gemise | Pesto



Qlavprapeiden

Zwiebelrostbraten | Portwein j,l'._:?
50 @

Schweinsbraten | Zwicklbiersafterl

Q..

gebackenes Schnitzerl von der Hihnerbrust f.-—
Zitrone | Preiselbeeren .

Gegrilltes Lachsfilet | Limettensauce
Zanderfilet | Zitrusbutter

PASTA
Tomaten | Basilikum | Mozzarella




Petersilienerdapfel
Wedges | Dip
Serviettenknédel

Krauterreis
Tagliatelle
Butterspatzle
Speckkohlsprossen
Winterliches Gemise
Glasierte Karotten

Rotkraut




Deddertd

Moussevarianten . F]
Apfel-Zimt | Kastanie | weiBe Schokolade - Eierlikor g{;

Nougatknddel | Brosel | Zwetschkenrster
Panna Cotta | Passionsfrucht
Tiramisu | Amaretto
Zwetschken-Topfenknddel | Spekulatiusbrosel

Strudelvariation 9---::
Apfel | Topfen 50

Kaiserschmarrn | Zwetschkenroster .2 9.

Der kronende Abschluss:
Schokobrunnen mit Friichtespie3 € 9,50 pro Person
ab 20 Personen
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NOVA-AIR Graz ist eine weltweit einzigartige Location \
in 22 Metern Hohe mit zwei echten Flugzeugen /)
am Hoteldach.

Diese auBBergewdhnliche Location kénnen Sie gerne fir
lhre Weihnachtsfeier buchen.Unsere 80er Bar bietet das perfekte
Ambiente fir lhre After Party.

Das Kiichenteam der NOVA-AIR verwohnt Sie und lhre Gdste im
,Restaurant Boeing B-727", in der ,80s Flieger Bar & Restaurant

lljuschin 1-l62M" mit 130 m? Terrasse oder im ,Gate 3-Veranstal-
tungsraum”, mit Blick auf die Boeing und den Grazer Plabutsch.
Gerne bereiten wir lhnen ab 15 Personen ein individuelles,

fir Sie passendes Meni zu.

80s Flieger Bar - Restaurant Boeing B-727



3 Gang Meni: Gedeck | Vorspeise | Hauptspeise | Dessert € 53,00
4 Gang Menii: Gedeck | Vorspeise | Suppe | Hauptspeise | Dessert € 59,00

Die Preise verstehen sich pro Person.

Die Speisenauswahl finden Sie

auf der nachfolgenden Doppelseite.




-'VulcC_?;'Q{ gﬁ'ﬁkén' (18.Mc;nc.1fe..g.e'reiﬁ). | Chufn:ey | Anti Pasti

\ N :
- Vitello Tonnato | Kapern | Thunfischcreme
- _'!',_'

: Shrimps Cocktail

Tomaten-Mozzarella | Pesto | Weif3brot

|. Tofu | Gemise Sprossen

Rote-Riben-Carpaccio | gebackenen Champignons | Kirbisespuma

Suppen

Cremesuppe vom Kirbis | Kerndl | Kirbiskerne

Weincremesuppe | Croutons
Rinderbouillon

Frittaten | Leberknddel | GrieBnocker!




NO\{APARK Klassiker Welhnach’rs-Truthahnbrus’r :
HonlgkrusteL"Rosmcrmscﬁerl | Junggemise | Cremepolen’ra %

Zwiebelrostbraten | Speckfisolen | Bratkartoffeln
Schweinefilet im Speckmantel | Réstgemiise | Kroketten | Pfefferrahmsauce
Lachsforellenfilet | Krauterkruste | Kirbisrisotto | Lauchgemise

Gefillte Zucchini |Couscous | Gemiise| Tomatensauce

Kirbisrisotto | Krauter
PASTA | Tomaten | Mozzarella | Basilikum

eddertd
Zweierlei Schokoladenmousse | Beerenragout
Strudel-Duo | Vanillesauce
Creme Brilée | Karamell | Beeren | Tonka Bohne
Tiramisu | Amaretto

fruchtiges Sorbet
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NOVA- | GETRANKE

Fur fonf Stunden ab Beginn lhrer Weihnachtsfeier

Aperitif Frizzante

Weine der Exklusivabfillung NOVAPARK Wemgut Shegelmar
Spritzer-Spezialitaten

Bier vom Fass, Radler, alkoholfreie Biere

Mineralwasser und Quellwasser

Limonaden und Fruchtsdfte !
Kaffee :3.&:-

~+ Verlangerung der Pauschale € 12,- je Person und Stunde
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. Now& | GETRANKE SPEZIAL

Exklusiv Pauschale All Inclusive
Zubuchbar fur lhr Event —> Spirituosen-Pauschale 5h
nur in Kombination mit der Getrénke-Pauschale

€ 19,- pro Person

Beinhaltete Standardspirituosen:
® Longdrinks und Shots
® Gin | Wodka | Rum | Likére | Destillate

E 4| Allinklusive Party-Pauschale 8h

(beinhaltet Getréinke-Pauschale & Getréinke Spezial-Pauschale) statt € 97,60 fir € 78,-

pro Person /=8 =
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CKontaktdaton - Sv bonnen Sie bec wnd redervicen:

Sie planen Thre Weihnachtsfeier im NOVAPARK Flugzeughotel Graz,
bendtigen jedoch genauere Auskinfte oder Unterstitzung bei

der Planung?

Kein Problem, unser erfahrenes Team unterstitzt Sie gerne.

Wir helfen lhnen gerne weiter und sind sehr um Sie bemiht.
Warten Sie nicht zu lange und reservieren Sie lhre Weihnachtsfeier
fir Ihren Wunschtermin!

Wir freuen uns auf lhre Anfragen und Buchungen unter
reservierung@novapark.at oder 0316/68 20 10-0.
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Stand: Februar 2026. Irrtum, Satzfehler und Anderungen vorbehalten.

Fotos: NOVAPARK, Werner Krug/Graz Tourismus, Ulrike Rauﬁh, Rudi Ferder, iStock by Getty Images, shutterstock, fotolia/Adobe Stock, freepik
Bei den Fotos der Speisen handelt es sich teilweise um Symbolfotos. Es gelten die , Allgemeine Geschéftsbedingungen fir Weihnachtsfeiern”.
Irfum und Satzfehler sowie Anderungen aufgrund behérdlich angeordnete Einschrénkungen vorbehalten.



